Mentplan 08.09. bis 14.09.2025

(m Gr‘l:if' Montag bis Samstag Fr. 20.00 / Kleine Portionen Fr. 18.50
\\ﬁ Sonntag Fr. 28.50 / Kleine Portionen Fr. 26.50
MENU VEGETARISCH
Selleriecreme Selleriecreme
Randen Salat mit Apfeln Randen Salat mit Apfeln
MO Luzerner Chlggelipastetli Samiger Gemuse-Getreiderisotto
Risotto und Erbsli Parmesanchips
Caramelkopfli Caramelkopfli
Suppe nach Bauern Art
SSgIIF)eF;?eQZI:l kt1 riiatu:rrlgrf\ar; Selleriesalat mit Ananas
Waadtiander Saucisson Pochierte Eier mit leichter
DI Salzkartoffeln Krauter-Hollandaise
Lauchgemiise Salzkartoffeln
Kokosmakronli Lauchgemu_;e_
Kokosmakronli
Haferflockensuppe
Blattsalat mit Croutons BI:t?;gg?(r:nki?r(]:Srlcj)ﬂ?:ns
Panierte Schweinsschnitzel .
Ml , Spaghetti
Tomaten-Spaghetti .
N . Gemiuse Quorn Bolognese
Gebratene Krauterzucchetti | |
Orangen-Melonensalat Orangen-Melonensalat
Zitronengrassuppe mit Kokos : .
Bunter Blattsalat mit Radiesli thronenglrassulppe .m't Ko_ko|§
Poulet Geschnetzeltes an Bunt_er B aftsalat mit Radiesli
DO Currvsauce Sellerieschnitzel an Currysauce
urrysal , Trockenreis / Friichtegarnitur
Trockenreis / Friichtegarnitur hich h
Schichtbecher Panna Cotta Schic tbeq er Panna Cotta
mit Mango mit Mango
Ruebli-Orangensuppe Ruebli-Orangensuppe
Kopfsalat mit Ei Kopfsalat mit Ei
ER Rindsragout «Gremolata» Kurbisragout an Dillsauce
Griessgnocchi Griessgnocchi
Blattspinat Blattspinat
Hausgemachte Birnenweggen Hausgemachte Birnenweggen
Bundn?\;a(ﬁsesr:l}aepsuppe Bundner Gerstensuppe
Heisser Beinschinken f . I;]/Ials§alat | .
SA Rotweinsauce ranzésische Elerqme ette mit
Kartoffelgratin Peterghe
Bohnen Kartoffelgratin / Bohnen
Erdbeerroulade Erdbeerroulade
Bouillon Fladli Bouillon Fladii
Bunter Mischsalat Bunter Mischsalat
Hirschgeschnetzelte Jager Art L Vegl-HerbstteI!er .
SO Apfel Mirza / Spétzli Kirbisschnitzel an Steinpilzsauce
Rotkraut mit Kastanien Apkfel er;a/ Spatz_h
Eriichteschnitte Rotkraut mit Ka;tanlen
Fruchteschnitte

Cordon bleu —das
Original aus der

Schweiz Fr. 34.00
(Kalbschnitzel gefullt
mit Schinken und
rezentem Kase)

Poulet-Brust Cordon
bleu Fr. 28.50
(Hahnchenbrust
gefillt mit Creme
fraiche und
Schinken/Kéasewdrfeli)

Cordon bleu mit
Rohschinken und
Gorgonzola Fr. 28.50
(Schweinsschnitzel
gefallt mit
Rohschinken und
Gorgonzola)

Auberginen Cordon
bleu (Vegi)

Fr. 24.00
(Auberginen gefullt mit
Raclette-Kase)

Zu allen Cordon bleu‘s
servieren wir
Pommes frites,
Tagessuppe,
Tagessalat und ein
Tagesdessert!!

Die Cordon bleu‘s
servieren wir von
Montag bis Sonntag
Uber die Mittagszeit.
Es gibt nur ganze
Portionen.

EN GUETE, wiinscht
euer Grit-Team

Weiterhin gibt es tUber die Mittagszeit unser Selbstwahlbuffet fir Fr. 23.00 incl. Pet-Getrank
Falls nichts anderes deklariert, stammt unser Fleisch aus der Schweiz

Alterszentrum | im Grit 3 | 5507 Mellingen | Kiiche 056 481 72 97




