—

Menuplan 05.01. bis 11.01.2026

(m Gr‘l:if' Montag bis Samstag Fr. 21.00 / Kleine Portionen Fr. 19.50
Sonntag Fr. 30.00 / Kleine Portionen Fr. 28.50

MENU

VEGETARISCH

Suppe nach Bauernart
Maissalat mit roten Bohnen

Suppe nach Bauernart
Maissalat mit roten Bohnen

MO | Poulet geschnetzeltes Casimir Gemusecurry mit Frichten
Trockenreis /Frichtegarnitur Trockenreis Schokoladen
Schokoladen Kopfli Kopfli
Gelberbsensuppe
Zuckerhutsalat mit Eiern Gelberbsensuppg
. . Zuckerhutsalat mit Eiern
Rahmschnitzel (Schwein) : .
DI Nudeln mit Gemuse
Butternudeln
Blattspinat KoEliglso gl\]/lnaeksrznli
Kokos Makronli
Bouillon mit Backerbsen
Randen Salat Bouillon mit Backerbsen
Ml Pastetli nach Luzerner Art Randen Salat
Quarkspatzli Spatzligratin mit Gemise
Erbsen Ananassalat mit Orangen
Ananassalat mit Orangen
Ruebli Suppe mit Orangen . .
Selleriesalat mit Trauben Ruebll.Suppe m.'t Orangen
Selleriesalat mit Trauben
Hackbraten an
o Falafelkugeln,
DO Steinpilzsauce
Tomatensauce
Kartoffelstock
N . Kartoffelstock
Bohnenblndeli Karamell Koofi
Karamell K&pfii P
Minestrone Minestrone
Bunter italienischer Wintersalat | Bunter italienischer Wintersalat
FR Hausgemachte Lasagne Gemduseteller mit
(Rindfleisch) Mozzarellasticks
Diplomatencreme Diplomatencreme
Tomatensuppe Tomatensuppe
: L Eisberg und Nusslisalat
Eisberg und Nusslisalat . .
: .. Kase-Omelette mit
SA Lothringer Késekuchen .
) : Tomatenwdurfeli
mit Speck und Zwiebeln P i
Dessert Uberraschung ommes frites
Dessert Uberraschung
Kastaniensuppe Kastaniensuppe
Wintersalat mit Randen Chips . . PP .
: Wintersalat mit Randen Chips
Schweinscareebraten R .
. . Steinpilzrisotto mit
SO an Krauterjus

Kartoffelgratin
Glasierte Ruebli und Blumenkohl
Ovomaltine Mousse mit Orangen

Schéner Gemusegarnitur
Ovomaltine Mousse mit
Orangen

Grut Hit
Fischknusperli Zander
MSC/DE
mit Pommes frites
Tartarsauce
Ganze Portion Fr. 22.00
Halbe Portion Fr. 16.00

Kase — Fondueplausch
ab 2 Personen

taglich von 11.30 Uhr
bis 16.00 Uhr

Klassisches
Kasefondue
pro Person Fr.23.00
(Unser klassischer
Renner mit rezenter
Hausmischung)

Tomatenfondue
pro Person Fr.24.00
(Samiges Kasefondue

mit Tomatenstuckli)

Grut «<Fondue»
pro Person Fr.26.00
( mit Prosecco und
Morcheln)

Nebst Brotstuckli
servieren wir lhnen auch
Birnenstuckli und
gekochte Kartoffelstickli

Geniessen sie unser Fondue Spezialitaten....
Falls nichts anderes deklariert, stammt unser Fleisch aus der Schweiz

Alterszentrum | im Grit 3 | 5507 Mellingen | Kiiche 056 481 72 97




